
P O U R Q U O I  L E S  P R O D U I T S  LO C AU X 
S O N T - I L S  L’AV E N I R  D E S  R E S TAU R A N T S  
E T  C A N T I N E S  ?

TABLE RONDE DE LA CRÈCHE À LA MAISON DE RETRAITE : 
COMMENT MANGER LOCAL ET DE SAISON 

De quoi s’agit-il ?

Depuis quelques années, les acteurs 
du secteur public de Suisse romande 
s’impliquent toujours d’avantage 
dans les enjeux liés à la restauration 
collective, notamment pour réaliser 
la volonté politique d’augmenter l’ap-
provisionnement en produits locaux. 

Les défis de cette forme particulière 
de restauration hors foyer sont com-
plexes entre prix, qualité et quantité. 

Nos communes et nos cantons sont-
ils conscients de leur rôle moteur en 
faveur d’une alimentation plus locale 
et plus efficiente? Les objectifs de pro-
duction agricole ou d’approvisionne-
ment local dans les cantines sont-ils 
assez ambitieux? Les moyens mis à 
disposition suffisent-ils? 

Des experts partageront leurs points 
de vue et ouvriront le débat avec le 
public.

FERNAND CUCHE 
ANCIEN CONSEILLER NATIONAL ET ANCIEN CONSEILLER D’ÉTAT 
NEUCHÂTELOIS

OSCAR TOSATO
CONSEILLER MUNICIPAL, DIRECTEUR DE L’ENFANCE, DE LA JEUNESSE ET DE 
LA COHÉSION SOCIALE DE LA VILLE DE LAUSANNE

GILLES MEYSTRE
PRÉSIDENT DE GASTRO VAUD

THIERRY MICHEL
DIRECTEUR HÔTELIER DE LA FONDATION BEAU-SITE, MONTREUX

PHILIPPE LIGRON
MAÎTRE D’ENSEIGNEMENT SENIOR - ARTS PRATIQUES À L’ÉCOLE HÔTELIÈRE 
DE  LAUSANNE

SYLVIE VOJTEK
DIRECTRICE DE LA FONDATION LES ÉGLANTINES, VEVEY

Participants

CONTACT
Département des infrastructures et des 
ressources humaines
Unité de développement durable
Viviane Keller 
tél. +41 21 316 73 24  
viviane.keller@vd.ch

Animation :  JOËLLE FABRE
 REDACTRICE EN CHEF ADJOINTE À 24HEURES

LIEU ET ACCÈS
OPÉRA DE LAUSANNE
SALON ALICE BAILLY
Avenue du Théâtre 12
Bus No 1 depuis la gare - Arrêt Georgette
Parking de Bellefontaine 

EN SAVOIR PLUS  
www.vd.ch/durable

Introduction

NURIA GORRITE
CONSEILLÈRE D’ÉTAT, CHEFFE DU DÉPARTEMENT DES INFRASTRUCTURES ET 
DES RESSOURCES HUMAINES DE L’ÉTAT DE VAUD

Jeudi 10 décembre – 18h00 à 20h00
Accueil dès 18h00 – Apéro dînatoire à 20h00


